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23 DLG-Medaillen bestatigen erneut die ausgezeichnete Produktqualitat
bei SalzburgMilch

Das namhafte, unabhangige Priifungsinstitut DLG (Deutsche
Landwirtschaftsgesellschaft) bestatigt erneut das hohe Qualitatsniveau der
SalzburgMilch Produkte. Die positive Bilanz bei der DLG-Verleihung: 17 Gold- und 6
Silbermedaillen fir die Salzburger Premium Milchmacher.

Als eines der bedeutendsten Qualitatssicherungsinstitute Europas stellt die DLG regelmaflig unabhangige
und objektive Informationen in puncto Lebensmittelqualitat bereit. Auch die erst vor Kurzem in einem
anonymisierten Verfahren gewonnenen Ergebnisse Gber die Qualitat diverser Milchprodukte geben
Konsumentinnen und Konsumenten eine wertvolle Orientierung bei ihrem Griff zum Produkt im Regal.

Dabei konnten die Produkte der SalzburgMilch mit insgesamt 17 DLG Gold- und 6 DLG Silbermedaillen zum
wiederholten Mal auf voller Linie Uberzeugen. Gold ging unter anderem an die Premium Alpenmilch 3,5%,
die Premium Té&glich frische Alpenmilch sowie die Bio Premium Alpenmilch 3,5%. Auch das Premium
Schlagobers, der erst 2023 gelaunchte Premium Frihstlicks-Skyr, das Premium Trinkjogurt Erdbeer, das
Premium Fruchtjogurt Heidelbeer und das Bio Premium Fruchtjogurt Marille sowie der Premium Almkdnig
gerauchert wurden mit einer Goldmedaille ausgezeichnet.

Im Fokus der umfangreichen Beurteilung durch die fachkundigen Experten standen Kriterien wie Sensorik,
Aussehen, Konsistenz, Geruch und Geschmack aber auch mikrobiologische, chemische und physikalische
Laboruntersuchungen.

Ausgezeichnete Qualitat dank auBerordentlichen Engagements

Andreas Gasteiger, Geschaftsflhrer der SalzburgMilch, freut sich, dank des erneuten Medaillenregens
positiv bestarkt in das neue Jahr zu starten und schopft daraus zusatzliche Motivation, den eingeschlagenen
Weg beizubehalten: “Die Verleihung der insgesamt 23 DLG-Medaillen bestatigt einmal mehr die
ausgezeichnete Qualitat unserer Milchprodukte. Sie ist aber auch ein Zeichen dafiir, dass wir mit unserer
Uberzeugung, dass fiir beste Produktqualitat auch beste Rohstoffe nétig sind, richtig liegen. Milch ist eben
nicht gleich Milch. Und auRergewodhnliche Qualitat kann nur dort entstehen, wo auRergewohnliches
Engagement dahintersteckt. Um unseren eigenen hohen Qualitdtsanspriche gerecht zu werden, sorgen wir
als Osterreichs Pionier fiir Tiergesundheit seit 2017 fir ideale Lebensbedingungen unserer Milchkiihe. Denn
schliellich geben nur gesunde und zufriedene Kihe auch Milch in Premiumqualitat.”

Sicher gestellt wird das weit tber die gesetzlichen Vorgaben hinausgehende hohe Tierwohl-Niveau bei
SalzburgMilch durch die in Osterreichs Molkereilandschaft einzigartige Tiergesundheitsinitiative, die von
allen rund 2400 SalzburgMilch Bauernfamilien mitgetragen wird. Herzstlick dieser Initiative sind die
Tiergesundheits-Checks, bei denen unabhangige Prifer den individuellen Gesundheitszustand der Kiihe
kontrollieren und gegebenenfalls weiterfilhrende Empfehlungen aussprechen. Eine hauseigene Tierarztin —
ebenfalls einzigartig fiir Osterreich — steht den SalzburgMilch Bauern und Bauerinnen zusétzlich beratend
zur Seite. Fur die kontinuierliche Weiterentwicklung des Programms sorgt zusatzlich ein
Tiergesundheitsbeirat, der sich aus federfihrenden, unabhangigen Experten zusammensetzt.

Gericht: Landes- als Handelsgericht Salzburg « FN: 37161z « Firmensitz Salzburg « UID: ATU 37269004 « DVR: 0776190 « EAN: 9004584 « ARA: 791
Genusstauglichkeitskennzeichen: AT 50151 EG / AT 50190 EG « Bio-Nr: AT-BIO-902 « IFS zertifiziert « Datenschutzhinweis: www.milch.com/datenschutz
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% SalzburgMilch ist Forderer des Vereins "Land schafft Leben", der es sich zum Ziel gesetzt hat, die Konsumenten
Uiber die Produktion von Lebensmittel in Osterreich zu informieren - transparent und ohne zu werten.


mailto:schwap.f@milch.com
http://www.milch.com/

