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Benotigte Zutaten

Tortenboden

110 g

Joghurt 3,6 %

Joghurttorte mit Erdbeeren
auf Mohntortenboden

Anleitung

Tortenboden

1. Zuerst das Backrohr auf 180 °C vorheizen.

2. Die Eier in Dotter und Eiklar trennen und aus dem Eiklar Schnee schlagen.
Danach den braunen Zucker langsam einrieseln lassen.

3. Die weiche Butter mit dem Staubzucker cremig rihren, die Dotter langsam
unterrihren und schaumig schlagen.

09 brauner Zucker 4. Nun Mohn, Haselnlsse und Joghurt unter die Butter-Zucker-Dotter-Masse
804¢g Premium Teebutter rihren und zuletzt den Eischnee unterheben.
209 Staubzucker 5. Die Tortenform ausfetten und die Masse einfiillen. Bei 180 °C fiir ca. 30
130 g Mohn gemahlen Minuten backen, auskiihlen lassen und diinn mit Ribiselmarmelade
. bestreichen.
90g Haselnlisse gemahlen
4 Eier
, _ Joghurtmasse
1 Prise Zimt
4EL rote Ribiselmarmelade 6. Als erstesjoghurt“und lStaubzu?ker Yerruhren. Dfmn Gellatmebll-atter in
kaltem Wasser ca. finf Minuten einweichen, ausdriicken, im erwarmten

Joghurtmasse Cointreau auflésen und in die Joghurtmasse einriihren.
4009 grgr(r;ium Naturjogurt 7. Nun das geschlagene Schlagobers unterheben, Masse auf dem

o Tortenboden in der Springform verteilen und fir etwa eine Stunde in den
1 Vanilleschote Kihlschrank stellen.
350 ml Premium Schlagobers
50 g Staubzucker Erdbeermasse
4 EL Gelatine 8. Zunachst das Erdbeermark, Joghurt und die Ribiselmarmelade verriihren.
3¢l Cointreau Gelatineblatter wie oben auflésen und ausgedriickt in den erwarmten
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Erdbeerlikér einrihren und unter die Joghurtmasse rihren.

9. Danach das geschlagene Schlagobers unterheben und alles auf der weiBen
Joghurtmasse verteilen und kihl stellen. Zuletzt die Torte mit Erdbeeren
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-naturjogurt-31/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-naturjogurt-31/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-schlagobers-24/
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Erdbeermasse
150 g Premium Naturjogurt
3,6 %
200 g Erdbeermark

4 Blatter  Gelatine

300 ml
1EL
3cl
150 ml

Premium Schlagobers
rote Ribiselmarmelade
Erdbeerlikor
Schlagobers

Erdbeeren flr
Dekoration
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garnieren.

Nahrwerte pro Portion
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42 g Fett 11 EW 21 Kohlenhydrate 517 kcal 1.75 BE
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Ein Rezept der:
AMA Marketing
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-naturjogurt-31/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-naturjogurt-31/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-schlagobers-24/

