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Benotigte Zutaten

4
1
1
1/2 Bund

250 g

1/2TL

Kartoffeln (mittelgroR-
grof3)

Tomaten (groR)
Zwiebel (rot)
Knoblauchzehe
Basilikum

Salz, Pfeffer

Premium Emmentaler
(gerieben)

Mediterrane Krauter

www.milch.com

SalzburgMilch
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Ofenkartoffel Pizza-Style

Anleitung

1. Die Kartoffeln waschen.

2. Auf ein mit Backpapier belegtes Backblech legen und im vorgeheizten
Backofen bei 175 °C HeiBluft je nach GroRe fur ca. 50 Minuten garen.

3. In der Zwischenzeit die Tomatensalsa vorbereiten.

4, Die Zwiebel schalen und sehr fein hacken.

5. Die Tomaten waschen, putzen und in kleine Wurfel schneiden.

6. Die Knoblauchzehe schalen und sehr fein hacken.

7. Basilikum waschen, trocken schitteln und ebenfalls fein hacken.

8. Das Gemise mit dem Basilikum vermengen, mit Salz und Pfeffer wiirzen.

9. Die Kartoffeln aus dem Ofen nehmen, die Tomatensalsa darauf verteilen
und mit geriebenen Kase und mediterranen Krautern bestreuen.

10. Fur weitere 10 bis 20 Minuten (je nach GroRe) fertig backen.

Ein Rezept von
cookingcatrin.at
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