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Benotigte Zutaten

180 ml
25049
120 g

etwas

Premium Alpenmilch
Zucker
Premium Teebutter

Vanillezucker

www.milch.com

Selbstgemachte

®

.;. ...
0g®

N/

/.\

@
oS0
"‘

Karamellsauce

Der ideale Begleiter fur viele Desserts

Anleitung

1. Die Milch aufkochen.

2. Den Zucker in einem Topf zu einer braunen Farbe schmelzen.

3. Den Topf vom Herd nehmen und die heie Milch nach und nach einrthren.

4. Kurz aufkochen lassen bis der Zucker aufgelést ist, und anschlieBend die
Butter und Vanillezucker zugeben und verrihren.

5. Im kalten Wasserbad auskihlen lassen und in einem verschlieRbaren,

sterilem Gefals aufbewahren.
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-alpenmilch-50/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-teebutter-22/

