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Benotigte Zutaten

300 g
2009
4 Stlck
etwas
75 ml

1 Prise

1 Stlck

etwas

Premium Bergkase
Knédelbrot

Eier

Mehl

Milch (warm)

Salz

Rapsol

Zwiebel (mittlerer
Grolke)

Petersilie (frisch
gehackt)

www.milch.com

SalzburgMilch

Kaspressknodel
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der gschmackige Klassiker

Anleitung

1. Das Knddelbrot mit dem K&se und der klein geschnittenen, gerdsteten
Zwiebel vermengen und die warme Milch darlber gieRen.

2. Eier, Petersilie und Salz hinzufiigen. Mehl zum Binden der Teigmasse nach
und nach einriihren. Bei Bedarf noch etwas Milch zugeben.

3. Aus der Teigmasse Knddel formen und flachdriicken. In einer Pfanne Ol
erhitzen und Knodel beidseitig goldgelb ausbacken

"IN SALIBURG

Ein Rezept vom
ORF Fernsehgarten
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-original-bergkaese-102/

