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Benotigte Zutaten

1 Pkg.
1 Pkg.
1 Stlck
100 g
1 Bund

Blatterteig
Premium Frischkase
Paprika (grun)
Schinken
Schnittlauch

Salz, Pfeffer

Premium Schnittkase

www.milch.com

SalzburgMilch
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Blatterteigrolichen

Anleitung

1. Backrohr auf 180 Grad aufheizen.

2. Frischkase, gewurfelten Schinken, klein geschnittenen Paprika und

Schnittlauch mit Salz und Pfeffer mischen.

3. Eine Rolle Blatterteig aufrollen, mit der Mischung bestreichen

4, Wieder einrollen und Scheiben abschneiden. Nach Belieben noch mit Kase
bestreuen und mit etwas Wasser rund 15 Minuten backen.

Ein Rezept vom
ORF Fernsehgarten
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https://www.milch.com/de/premium/premium-produkte/grossgebinde/premium-frischkaese-1kg-29/

