Benotigte Zutaten

5049
500 g

200 ml
3

dunkle Schokolade

Premium Pudding-
Genuss Schoko

Premium Schlagobers

Orangen (am besten
Bio)

Granatapfelkerne
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Schokopudding-Mousse

Blitzrezept mit Wow-Effekt: Cremiger Schoko-
Pudding trifft fruchtiges Orangenpuree. Das
Ergebnis: Ein schokoladiger Traum, der im
Handumdrehen zubereitet ist.

Anleitung

1. Die Schokolade schmelzen und kurz ausklhlen lassen.
2. Schlagobers aufschlagen.

3. Abgekihlte Schokolade und Schoko-Pudding- Genuss glattriihren,
Schlagobers vorsichtig unterheben und die Mousse in Glaser verteilen.

4. Die Bio-Orangen heifs waschen. Eine Orange in Scheiben schneiden. Zwei
Orangen schalen und purieren.

5. Das Orangenplree auf der Schokoladen-Schicht in den Glasern verteilen.
Den Granatapfel auslésen und die Glaser mit Granatapfelkernen und
Orangenscheiben garniert servieren.

6. Mit Toppings nach Wahl (z. B. gehackten Pistazien und Pistazienmus)
verfeinern.

Ein Rezept von
cookingcatrin.at
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https://www.milch.com/de/produkte/premium-pudding-genuss-schoko-183/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-pudding-genuss-schoko-183/
https://www.milch.com/de/produkte/premium-schlagobers-24/

